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RIVIERA DEL MONFERRATO \.J
oS

PRESENTA:

LA DISPENSA ENOGASTRONOMICA DEI SAVOIA OGGI
EILRE DEI CUOCHI: AUGUSTE ESCOFFIER

BANCHETTI

COCCONATO

e 21-22 FEBBRAIO ...E DINTORNI
e 7-8 MARZO
e 21-22 MARZO
e 3-4 APRILE
e 11-12 APRILE

MENU DEDICATI

ALLA TRADIZIONE PIEMONTESE

E AD ESCOFFIER.
| B IL FRICANDO SARA IL PIATTO IN
il GARA TRA I RISTORATORI




POMPA

21-22 FEBBRAIO
ANTIPASTI DELLA TRADIZIONE
PIEMONTESE A BUFFET

RISOTTO CON RIDUZIONE
DI BONARDA, SALSICCIA DI
VITELLO E CATALOGNA

FRICANDO ALLA MAROERO

TORTA DI MAROERO
PRENOTAZIONTI: 0141 600075

ﬁw’m‘w tfi "ggtuﬂ"
21-22 MARZO

PETTO D’ANATRA ALVERMOUTH,
CIPOLLE CARAMELLATE
E CAVOLO NERO

SFORMATO DI PARMIGIANA
CON FIOR DI LATTE

RAVIOLI DI RICOTTA DI PECORA
E LIMONE %/IOIEILI\I!ZOCCIOLE E

FRICANDO IN COCCIO
E CHIPS DI POLENTA TARAGNA

PARFAITDIPERE
CON SCIROPPO AL VIN BRULE
PRENOTAZIONI: 349 6533687

ROLLATA DI CONIGLIO,

- IMENU

7-8 MARZO

CIPOLLA RIPIENA
CON SALSICCIA E ROBIOLA
DI COCCONATO

RATATOUILLE DI VERDURE
CON POLENTA CROCCANTE

AGNOLOTTI AL SUGO
D'ARROSTO

FRICANDO

TORTA DI NOCCIOLE
CON ZABAIONE

PRENOTAZIONI: 0141 1656565

SCANTINA“PON 7 <
SV~ w*fsr%’é‘
3-4 APRILE
ASPARAGI IN CAMICIA
E SALSA OLANDESE
TONNO DI GALLETTO RUSPANTE

GALLOTTI AL BURRO
ACCIUGHE E MAGGIORANA

FRICANDO DI VITELLO
E DIVERDURE AL BARBERA “465"

ZABAIONE ESPRESSO
E PASTE DI MELIGA
PRENOTAZIONI: 0141 907003

CASTELMAGNO E FUNGHI

SOUFFLE DI ZUCCA
SU CREMA D'ACCIUGHE

AGNOLOTTO

A~ . ASTIGIANO IN

>
ALSA ORO i ( (_//( 246

AI.ESS.\\II‘)RO VARESIO FRICANDO CON VERDURE

ZUPPA INGLESE
PRENOTAZIONI: 0141 907794
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